
L ’ é q u i p e  d u  r e s t a u r a n t  a  l e  p l a i s i r  d e
v o u s  a c c u e i l l i r  a u x  C l a r i n e s  e t  d e  v o u s
f a i r e  d é c o u v r i r  u n e  c u i s i n e  m a i s o n ,
l o c a l e  e t  r a f f i n é e ,  a c c o m p a g n é e  d ’ u n e
b e l l e  s é l e c t i o n  d e  v i n s  e t  d e  c o c k t a i l s .

B i e n v e n u e

B o n  a p p é t i t  !

N o s  p r o d u c t e u r s  l o c a u x  :
L a  C h è v r e r i e  d e s  C a b r i o l e s  -  L ’ Œ u f  d u  V e r c o r s  -  L a  f e r m e
d e s  P e r c e - N e i g e  -  C o o p é r a t i v e  l a i t i è r e  d e  V i l l a r d - d e - L a n s
-  R a v i o l e s  “ M è r e - M a u r y ” -  B o u l a n g e r i e  G u l l i  F r è r e s  d e
C o r r e n ç o n  -  L a  t r u i t e  d e  l a  V e r n a i s o n  -  Y a n n  p r i m e u r  -  L e
M o n t  c h o c o l a t  g l a c i e r



Friture d ’éperlans sauce tartare                                       10 €

Samossas  aux gambas x3                                   12 €

Planche de charcuterie  et  fromage 18 €

Abanico gri l lé
(porc  mariné)

10 €

Planche du gri l l
(Abanico ,  sauci s se  au b leu ,  ch ipo lata ,  merguez ,  brochette  
d ’onglet  de  boeuf )

20€

Couteaux x10                                  11 €

Moules  farcies  x12 12 €

Escargots  x12 13 €

N O S  T A P A S

:  p lat  végétar ien                                                                  

Mozzarel la  burrata ,  pêche givrée                                          10 €

Houmous betteraves  et  feta                                                  8 €

Friture de ravioles 8 €

Bol de fr ites                                                                       6 €

Saucisson :  nature,  Beaufort  ou noisette                               8 €



N O S  E N T R É E S

Carpacc io  de  boeuf ,  copeaux de  parmesan et  pers i l lade 12 €

Truite  conf i te  dans  sa  feui l l e  de  nor i ,  crémeuse  de
pet i t s  po i s ,  menthe  poivrée  et  mendiant  de  frui ts  secs

14 €

Soupe de  melon,  chips  de  jambon cru 12 €

Tataki  de  thon,  guacamole ,  sauce  yaourt  e t  
chips  de  tort i l la

14 €

:  p lat  végétar ien                                                                  

Salade  de  chèvre  chaud corrençonnais ,  
noix  de  Grenoble ,  v inaigrette  mie l  -  c i tron

12 €

11 €Gaspacho s iphon mozzare l la  s tracc iate l la ,  
pesto  aux noix  de  Grenoble

N O S  P O I S S O N S

Poulpe  gr i l l é ,  sauce  v ierge                                                   23 €

Saumon cajun,  sauce  beurre  b lanc                                             24 €

Espadon sauce  v ierge 23 €

Tous nos plats  sont servis  avec notre accompagnement
du jour et  des  légumes de saison.



N O S  V I A N D E S

Tartare  au couteau,  fr i tes  e t  sa lade                                                      23 €

Entrecôte ,  beurre  maître  d ’hôte l                                                           26 €

Pavé de  quas i  de  veau,  jus  corsé                           24 €

Côte  de  porc ,  sauce  chimichurr i                                                            19 €

Brochette  de  magret  de  canard et  abricots ,  sauce  a igre  douce                  24 €

Tous nos plats  sont servis  avec notre accompagnement
du jour et  des  légumes de saison.

r iz  à  sushi ,  crevet tes ,  graines  de  sé same au wasabi ,

22 €

21 €

Grande salade  de  tomates  anciennes ,  burrata,  pêches  e t  o l ives

Gnocchis  maison,  crème de  p iqui l los  e t  parmesan                      18 €

Grande salade  de  chèvre  chaud corrençonnais ,  
noix  de  Grenoble ,  ravio les  fr i tes ,  v inaigrette  mie l  -  c i tron

21 €Poke bowl  :
cubes  de  mangue e t  d ’avocat ,  edamame,  a lgues  wakame,  sauce  so j  a

19 €

Ravioles  de  la  mère  Maury :
à la  crème
au Bleu du Vercors

17 €

N O S  A S S I E T T E S - R E P A S

:  p lat  végétar ien                                                                  



M E N U
 A I L E S  D ’ A N G E

Steak haché -  fr ites
ou

ravioles  à  la  crème

* * *

Yaourt  nature 
ou

glace push-up 
ou

compote

pour  l e s  enfants  de  moins  de  1 1  ans           

14 €

Faisse l le  de  la  “ ferme des  Perces-Neige”
Au choix  :  nature ,  mie l ,  f rui t s  rouges ,  crème                                    

6 €

Sélect ion de  fromages  secs  locaux                                                   9 €

N O S  F R O M A G E S



N O S  C O U P E S  G L A C É E S

N O S  D E S S E R T S  M A I S O N

Pavlova frui t s  rouges                                                            9 €

Finger  p i s tache  framboise                                                       9 €

Î l e  f lo t tante                                                                      8 €

Tiramisu en verr ine                                                              9 €

Café  gourmand (4  mignardises )                                               10 €

Pêche  pochée  à  la  lavande ,  crémeux pêche  
e t  crumble  amande                                                               

9 €

Fraise  ou Pêche  Melba                                                              9 €

Coupe a lco l i sée  (chartreuse ,  vodka,  Get  27  ou poire )                       10 €

Coupe 2  boules 5 €

Coupe 3  boules                                                                      7 €

Supplément  chant i l ly                                                                 1 €

Crèmes  g lacées  :  vani l l e ,  choco lat ,  caramel ,  p i s tache ,  
yaourt ,  menthe-choco ,  café ,  noix  de  coco ,  chartreuse       

Sorbets  :  f ra i se ,  c i tron,  abr icot ,  pass ion,  cass i s ,  po ire ,  mangue           

Dame blanche ,  choco lat  l i égeo i s  ou caramel  l i égeo i s      8  €              


