
B i e n v e n u e

N o s  p r o d u c t e u r s  l o c a u x  :

L ’ Œ u f  d u  V e r c o r s  -  L a  f e r m e  d e s  P e r c e - N e i g e  -  V e r c o r s
L a i t  -  R a v i o l e s  “ M è r e - M a u r y ” -  B o u l a n g e r i e  G u l l i  F r è r e s
d e  C o r r e n ç o n  -  L a  t r u i t e  d e  l a  V e r n a i s o n  -  Y a n n  p r i m e u r  -
L e  M o n t  c h o c o l a t  g l a c i e r  -  S a v e u r s  d u  V e r c o r s

     
L ’ é q u i p e  d u  r e s t a u r a n t  a  l e  p l a i s i r  d e
v o u s  a c c u e i l l i r  a u x  C l a r i n e s  e t  d e  v o u s
f a i r e  d é c o u v r i r  u n e  c u i s i n e  m a i s o n ,
l o c a l e  e t  r a f f i n é e ,  a c c o m p a g n é e  d ’ u n e
b e l l e  s é l e c t i o n  d e  v i n s  e t  d e  c o c k t a i l s .

B o n  a p p é t i t  !

N O S  T A P A S



Bol de frites                                                                      6 €

Friture d’éperlans,  sauce tartare                                       8 €

Camembert rôti  au rhum Diplomatico 14 €

Couteaux x10                                  11 €

13 €Escargots x12

Sardines en papillotes au piment d’Espelette,  
sauce yaourt                                  

12 €

Saucisson :  nature ou Beaufort                                                   8 €

N O S  T A P A S

N O S  T A P A S

18 €Planche de charcuterie et fromages à partager
(2 personnes)

Assiette mixte crevettes /  bulots 12 €

:  p lat  végétar ien                                            



Crème Dubarry,  chips  de  choux kale  e t  noiset tes
torré f iées

10 €

:  p lat  végétar ien                                              

13 €Salade  de  croust i l lants  au Bleu du Vercors ,  po ires  conf i tes ,  
p ick les ,  noix ,  mie l

N O S  E N T R É E S

Cuisses  de  grenoui l le ,  pers i l lade ,  s iphon 
de  pommes de  terre

14 €

Velouté  de  pot imarron,  hui le  de  noix  et  croûtons 11 €

Foie  gras ,  chutney de  mangue,  br ioche  maison 19 €

N O T R E  C H O I X  D E  P O I S S O N S

Truite  du Vercors ,  sauce  Chartreuse  et  noix                                      25 €

Fi let  de  dorade royale  à  la  Grenoblo ise  (câpres ,  c i tron,  
beurre ,  pers i l  e t  croûtons)                                                          

24 €

Pavé de  lot te ,  sauce  hol landaise 26 €

Tous nos plats  sont servis  avec notre accompagnement
du jour et  des  légumes de saison.

Salade  hivernale ,  trui te  fumée,  radis  noir ,  myrt i l l e s ,
crème aneth-agrumes

13 €

N O S  T A P A S



N O T R E  S E L E C T I O N  D E  V I A N D E S

Fi let  de  bœuf  ( 180 g  min) ,  jus  de  v iande corsé  ou sauce
mori l l es                                                               

32 €

Epaule  d ’agneau conf i te ,  abr icots  secs ,  mie l  e t  romarin,  
jus  d ’agneau                     

26 €

Demi magret  de  canard,  sauce  aux aire l les                                      24 €

Tous nos plats  sont servis  avec notre accompagnement
du jour et  des  légumes de saison.

22 €Grande salade  de  croust i l lants  au Bleu du Vercors ,  
po ires  conf i tes ,  p ick les ,  noix ,  mie l ,  f r i ture  de  ravio les

Risotto ,  courge ,  parmesan sauge  fr i t                      20 €

22 €Grande salade  hivernale ,  saumon fumé,  radis  noir ,
myrt i l l e s ,  crème aneth-agrumes

20 €

Ravioles  de  la  mère  Maury :
à  la  crème
au Bleu du Vercors
aux Mori l l es

18 €

N O S  A S S I E T T E S - R E P A S

:  p lat  végétar ien                                            

N O S  T A P A S

25 €

Andoui l le t te  sauce  moutarde  à  l ’anc ienne                                        21 €

Boite  chaude du Vercors ,  pommes de  terre ,  sa lade ,  
e t  charcuter ie                      

25 €



Sirop au choix
* *  *

Steak haché -  fr ites
ou

Ravioles  à  la  crème

* * *
Yaourt  nature 

ou
Compote

ou
Glace 1  boule

pour  l e s  enfants  de  moins  de  1 1  ans           

N O S  T A P A S

N O S  F R O M A G E S

M E N U
 A I L E S  D ’ A N G E

15 €

Faisse l le  de  la  “ ferme des  Perce-Neige”
Au choix  :  nature ,  mie l ,  f rui t s  rouges ,  crème                                     

6 €

Sélect ion de  fromages  secs  locaux                                                    9 €



N O S  C O U P E S  G L A C É E S

N O S  D E S S E R T S  M A I S O N

Coupe alcool i sée  (Chartreuse ,  vodka,  Get  27  ou poire)                      11 €

Coupe 2  boules  /  Coupe  3  boules 6 € / 8 €

Supplément  chant i l ly                                                                   1 €

Poire  Bel le -Hélène 10 €

Dame blanche ,  Chocolat  l i égeois  ou Caramel  l i égeois                       9 €

Crèmes  g lacées  :  vani l l e ,  choco lat ,  caramel ,  p i s tache ,  
yaourt ,  menthe-choco ,  café ,  noix  de  coco ,  chartreuse ,  sapin       

Sorbets  :  f ra i se ,  c i tron,  abr icot ,  pass ion,  cass i s ,  po ire ,  mangue             

Poire  pochée  au vin chaud                                                           9 €

Mil le  feui l l e  crème pat i s s ière  grenade                           9 €

Soupe souf f lé  chocolat  & sa crème g lacée  au sapin                          9 €

Tarte  au noix                                                                     9 €

Baba Chartreuse                                                                  9 €

Tarte let te  c i tron verveine                                                            9 €

N O S  T A P A S

Café  gourmand (4  mignardises )                                                     10 €


