NOS PLATS ET SPECIALITES:

Raclette du Vercors 27 €
servie avec pommes de terre, charcuterie et salade verte
@ Fondue 21€
servie avec salade verte
La Fondue Gourmande 27 €
servie avec salade verte et charcuterie (lomo, jambon blanc et cru)
Boite chaude du Vercors 25 €
servie avec pommes de terre, charcuterie, salade verte
(9) Croziflette/ Croziflette Végétarienne 24 € /21€
servie avec salade verte
Entrecote beurre maitre d'hotel 27 €
servie avec frites & salade verte
Grande salade hivernale, 22 €
truite fumée, radis noir, myrtilles, créeme aneth agrumes
@ Ravioles de la mére Maury : 8 €
e & la créme
e au Bleu du Vercors 20 €
@ Bol de frites 6 €
@ Salade composée 6 €

Menu “Ailes d’'ange” : 15 €

pour les enfants de - de 11 ans

Sirop au choix

* k*

Steak haché ou Ravioles a la créme

* k%

Yaourt nature
ou glace 1 boule
ou compote

RESTAURANT
DE MONTAGNE




RESTAURANT
DE MONTAGNE

NOS FROMAGES:

Faisselle de la “ferme des Perce-Neige” 6 €
Au choix : nature, miel, fruits rouges,

creme

Sélection de fromages secs locaux 9 €

NOS DESSERTS

Brownie & sa boule de glace - chantilly 8 €
Salade de fruits frais 8 €
Tarte myrtilles et chantilly 8 €

Glacier “Le mont chocolat” & Villard- de-Lans

Coupe 2 boules / Coupe 3 boules 6€/8€

Supplément chantilly 1€

Dame blanche 9
Chocolat liégeois Q€
Caramel liégeois 9€

Coupe alcolisée 1€
(Chartreuse, vodka, Get 27 ou poire)

Crémes glacées :

vanille, chocolat, caramel, pistache,
yaourt, menthe-choco, café, noix de coco,
chartreuse, sapin

Sorbets :

fraise, citron, abricot, passion, cassis,
poire,mangue

Prix net en euros service compris



